


.ENTRADAS.
.STARTERS.ENTRADAS.
Esparragos dorados X

Golden asparagus/Aspargos dourados

Corazones de alcaucil X'
Artichoke hearts / Coragdes de alcachofra

Empanadas fritas de osobuco X
Osobuco fried empanadas/ Empanadas fritas de osobuco

Mollejas crocantes X
Crispy sweetbread / Moela crocante

Tiradito de trucha ¢
Trout tiradito / Tiradito de truta

Jamoén de parma y burrata
Parma ham and burrata / Presunto de Parma e burrata

Nuestra seleccion de quesos con frutos secos %Y
Our cheese selection with dried fruits / Selecdo de queijos com frutas secas

.PRINCIPALES.
.MAIN COURSES.PRINCIPAIS.

Spaguettis con brécoli alo Rope
Spaghetti Rope with broccoli/ Spaguetti Rope com brocoli

Tortellini de ricotta y calabaza
Ricotta and pumpkin tortellini / Tortellini de ricota e abébora

Trucha ala plancha ¢
Grilled trout / Truta grelhada

Entraiia a la plancha con rosty de papa X’
Grilled skirt steak with potato résti/ Fraldinha grelhada com résti de batata

Lomo grillado con verduras X
Grilled tenderloin with vegetables / Filé mignon grelhado com legumes

T-bone ahumado
Smoked T-bone / T-bone defumado

Curry de langostinos con arroz X
Prawn curry with rice / Curry de camarées com arroz

Gnocchi de batata X
Sweet potato gnocchi/ Nhoque de batata-doce



.GUARNICIONES.

.SIDES.ACOMPANHAMENTO.

Ensalada de verdes X
Green salad / Salada verde

Papas cufa -
Wedge potatoes/ Batatosgm cunha

Ensalada Cole Slaw -
Cole slaw salad / Salada de repolho

.POSTRES.
.DESSERTS.SOBREMESAS.

Panacotta con naranjas (X
Panna cotta with oranges / Panna cotta com laranjas

Tiramisu a la mesa
Tiramisu served in the table / Tiramisu na mesa

Tarta raw manzanas (X
Raw apple tart / Torta raw de macga

Banoffe datiles y banana (¢
Date and banana banoffee / Banoffee de tdmaras e banana

Roulade de almendra y mascarpone X

Almond and mascarpone roulade / Roulade de améndoas com mascarpone

Torta de chocolate ¢
Chocolate cake / Bolo de chocolate

Clasico panqueque quemado
Classic burnt pancake / Panqueca queimada classica



.NUESTROS VINOS.
.OUR WINES.NOSSOS VINHOS.

AUTENTICOS
BLANCO / WHITE / BRANCO

La Vigilia 2024
Sauvignon blanc

ROSADO / ROSE / ROSA

La vigilia Rosado, 2024
100% Pinot Noir

Rosé CUPRA Incoronata 2022

TINTOS/ RED / TINTOS

La Vigilia Pinot Noir Autentico 2024

La Vigilia Malbec Terroir Anforas 2023

La Vigilia Malbec Terroir Cemento 2023

LA VIGILIA RESERVA

La Vigilia Malbec 2018

La Vigilia Malbec 2023

La Vigilia Pinot Noir 2024

La Vigilia Syrah 2023

La Vigilia Cabertnet Franc 2022

La Vigilia Blend 2021
50% Cabernet Franc, 50% Cabernet Sauvignon

ANEJADOS

El Augurio Blend, 2021
60% Cabernet Sauvignon, 18% Cabernet Franc, 22% Malbec

La Espera de La Vigilia 2021
100% Cabernet Franc



La Ofrenda 2021
100% Malbec

CUPRA blend 2020
Malbec, Cabernet franc, Merlot

Vanda Palukas 2016
Cabernet franc

COPADE VINO
GLASS OF WINE / COPO DE VINHOS

FLIGHT DE COPAS (3 COPAS)
FLIGHT OF DRINKS (3 GLASSES)/ FLIGHT DE VINHOS (3 COPOS)

ESPUMANTE / SPARKLING / ESPUMANTE

Espumante La Vigilia 2022

Hacemos nuestros vinos.
Si querés disfrutar La Vigilia en tu casa, consultanos.

Podes personalizar la etiqueta de tu vino y llevdrtelo con vos.

.TRAGOS.

.COCKTAILS.COQUETEIS.

Aperol Spritz

Gin tonic

Vermouth

Negroni

La Vigilia

Whisky Chivas Regal 18

Whisky JW Black

Whisky JW Blue Label



.BEBIDAS.
.DRINKS.BEBIDAS.

Gaseosas linea Coca-cola

Limonada
Lemonade / Limonada

.INFUSIONES.
. INFUSIONS/INFUSOES.

Té Blend ROPE / Tea / Cha
Naranjas sanguineas, bergamotas,
limony frutos rojos de nuestra patagonia.

Té negro / Black tea / Cha preto

Café Nespresso / Coffee / Cafée

ACOMPANA TUS INFUSIONES CON:

Tarteleta dulce
Sweet tartlet / Tortinha doce



Cada uno de nosotros tiene un equipo de luz, un grupo de
ayudantes invisibles que trabajan juntos para guiarnos por la
via mas elevada. Ese equipo esta formado por nuestros seres
queridos que ya cruzaron al otro plano: son nuestras guias
espirituales (o dangeles de la guarda) un universo angélico
divino, fundado en la fuerza mas poderosa que existe:

el amor”

Laura Lynne Jackson

Mi “equipo de luz” estd comandado por mi
Abuelo, Alberto Ropenius, esa persona
duena de unas manos enormes y de una
cocina exquisita, quien me enseid de

fortaleza, de generosidad y de valorar el
disfrute, con hechos mas que con palabras.




